Swy’afs
Kuche

Mendiikarte

Mit unserer neuen Menukarte moéchten wir Ihnen ein paar Anregungen fur lhr
Fest geben. Nach Absprache stellen wir Ihnen gerne lhr Wunschmeni zusammen.

Bei uns wird alles frisch gekocht, samtliche Fleischwaren stammen zu 100%
aus unserem Haus. Das Obst, Gemuse und der Salat sind aus dem Markgrafler
Land und vom Kaiserstuhl.

Gerne berate ich Sie in einem persénlichen Gesprach.

lhre Sonja Reichenbach
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Herzhaft Nachhaltig. Alles aus einer Hand. /




Swy’a/’s
Kuche

Salate (ab 20 Personen)

Alle Salate werden im Weckglas angerichtet.

Gartensalat gemischt, bunt ausgarniert
mit hausgemachtem Dressing

Kartoffelsalat hausgemacht

Waurstsalat, bunt ausgarniert

Elsasser Wurstsalat mit Schweizer Emmentaler
Rindfleischsalat mit Paprika und Zwiebeln
Ochsenmaulsalat mit Zwiebeln und Petersilie

Fin ge rfood (ab 20 Personen). Empfehlung: 4 Portionen/Person

Alle Gerichte werden dekorativ im Glédschen oder Schélchen angerichtet.

Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce & Kapern)
Roastbeef mit Remoulade

Minifrikadelle auf Kartoffelsalat

Luftgetrockneter Schinken mit Melone

Kase- Fruchtspiefs

Blatterteigtaschen, verschieden gefullt mit Tomate/Kase /Spinat
Garnele auf Glasnudelsalat

Canapés, liebevoll ausganiert (ab 20 rersonen)
Kalter Braten, Roastbeef, Luftgetrocknete Salami, Kase,
Schwarzwalder Schinken, Lachs

Halbe Brotchen verschieden belegt mit Schinken, Salami,
kalter Braten, Kase usw., fein ausgarniert

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen MwSt.

4 90€ /Portion
4,90€/Portion
6,90€ /Portion
790€/Portion
7,90€ /Portion
790€/Portion

5,90€ /Portion
5,90€/Portion
3,90€ /Portion
3,90€ /Portion
190€/Portion
1,50€/Portion
3,50€ /Portion

2,50€/Stuck

2,50€/Stuck
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Kuche

Hau ptgerichte (ab 20 Personen)

Panierte Schweineschnitzel (2 Sttck a 150g) mit
Butterspatzle und Rahmsof3e

Knusprig gegrillte Schweinehaxe mit
hausgemachtem Kartoffelsalat

Sauerbraten/Rinderbraten mit Spatzle
und Rotkraut/Speckbohnen

Marinierte, gegrillte Spareribs (400g) mit
Rosmarinkartoffeln und Grillgemuse/Krautsalat

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes mit Butternudeln
und Gemuse der Saison

Panierte Kalbsschnitzel (2 Stuck a 125g) mit
Kartoffelgratin und Gemuse der Saison

Zarte Rinderhiifte mit Herzoginkartoffeln,
Krauter/Knoblauchbutter und knackigem Blattsalat

Desserts (ab 20 Personen). Empfehlung: 2 Portionen/Person
Alle Desserts werden im Gléschen angerichtet,

Mousse au Chocolat

Mousse au Vanille

Obstsalat, bunt und saisonal
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen MwSt.

14,90€/Person

14,90€/Person

16,90€ /Person

19,90€/Person

22,90€ /Person

24 90€ /Person

26,90€ /Person

3,90€/Portion
3,90€/Portion
3,90€/Portion
3,90€/Portion



Senja s
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Gourmetmenu (ab 30 personen)

Vorspeise
gemischter Vorspeisenteller mit verschiedenen Antipasti,
luftgetrocknetem Kandelschinken, Baguettesalami,
Bergschinken vom Rind,
dazu ofenfrisches Baguette

Bunter Salatteller

gemischte Blattsalate, knackiger Gurkensalat,
Kartoffelsalat, Tomatensalat

Hauptgang

knusprig gegrillte Ochsenkeule
oder
zarte Kalbskeule mit Honigkrauterkruste

dazu Rosmarinkartoffeln, Butterspatzle
und knackiges Grillgemuse

Pro Person: 3990€

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen MwSt.
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Grillbifett (ab 30 Personen)

Salate

Gurkensalat, Karottensalat, Tomaten-Mozzarella-Spiefie,
knackiger Gartensalat

Fleisch

saftige Halssteaks, Putensteaks, zarte Rindersteaks, Grillbauch,
Merguez, Lange Rote, Rostbratwiirste

Dips
Barbecue, Knoblauch, Krauterbutter
dazu gemischtes Baguette

Dessert

frischer Obstsalat mit Vanillesauce

Pro Person: 3490€

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen MwSt.
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Barbecuebufett (ab 30 Personen)

Salate

Griechischer Bauernsalat, Tomaten-Mozzarelle-Spief3e,
Oliven mit frischen Krautern und Knoblauch,
bunter Gartensalat

Fleisch und Fisch

knusprig gegrillte Ochsenkeule, Merguez, Lange Rote, Kasewdrste,
pikant marinierte Gambaspiefde

Dips
Sweet Chilli, Barbecue, Knoblauch,
Truffelbutter, Krauterbutter

Beilagen

Rosmarinkartoffeln, Grillgemuse

Brot

verschiedene Baguettesorten, Holzofenbrot

Dessert

Obstspiefde, Mousse au Chocolat Blanc

Pro Person: 3490€

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen MwSt.
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Gerne stellen wir lhnen auch ein individuelles Menii zusammen. Ob mit DryAged
Spezialitdten oder anderen hochwertigen Leckereien aus unserem umfangreichen
Sortiment. Natiirlich immer frisch fiir Sie gekocht. Wir beraten Sie gerne.

Servicepersonal:

Pro Servicemitarbeiter 45,00€/Stunde
Anlieferung inkl. Fahrzeug und Fahrer 49,00€/Stunde
Zubehor:

Grill inkl. Reinigung 20,00€ /pauschal
Gas 22,00€/pauschal

Geschirr, Leih- und Spulpreise (bitte grob vorspuilen):

Pro Gedeck wie Teller, Messer, Gabel 3,00€/Person
Stark verschmutzes/eingetrocknetes Geschirr wird nach

Aufwand berechnet.

Bitte beachten Sie:

Alle Preise sind Nettopreise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertssteuer.
Bei Abholung 7% MwSt.
Bei in Anspruchnahme von Serviceleistungen jeglicher Art 19% MwsSt.



Kontakt:

Metzgerei Reichenbach GmbH & Co.KG
Sonja Reichenbach

In den Engematten 9

79286 Glottertal

Tel. 07684 240
sonja.reichenbach®metzgerei-reichenbach.de
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Herzhaft Nachhaltig. Alles aus einer Hand. /




