
Unsere Knüller zum 
Wochenende 
Gültig von Do bis Sa in allen 
Verkaufsstellen.  
 
 
 
 
 
 
 
 
Hier schmeckt es wie bei  
Mutter  
Ihr Menüplan für  die Woche. 
Jeden Tag lecker. 
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Der Busfahrer meinte, ich 
solle während der Fahrt 
nicht mit ihm sprechen. 
Dann hielt ich ihm kleine 
Zettelchen vor's Gesicht. 
War auch wieder falsch!

Unsere Aktionspakete 
für Sie ! Jetzt sichern.

Rauch & Glut am 7/8.3. 
in Freiburg. Witz der Woche

Rinderbeinscheiben 
oder 

Kassler Rücken 
goldgelb geräuchert  

kg 6,66
10 Stück Bockwürste                 5,- 
1 Ring Krakauer                           5,- 
2 Dosen Schwartenmagen        5,-

Wiener  
Tafelspitz 
 

Gültig: Mi, 31.10. bis Sa, 3.11.2018  
in allen Verkaufsstellen 

Irrtümer vorbehalten

kg  11,90

Der Rindfleischspezialist

Verkaufsstellen und Öffnungszeiten  
unter www.metzgerei-reichenbach.de Von der Aufzucht bis auf den Teller. Alles Reichenbach.

Rumpsteak  
Classic Selection 
4 Wochen Dry Aged 
 
Ribeye-Steak  
vom Hinterwälder 
4 Wochen gereift, natur  

oder eingelegt in Café  

de Paris 

Frisches Milchlamm aus 
eigener Schlachtung.  

Lammhack- 
fleisch         100g 

100g   

2,69

100g   

1,99

   

1,49

100g  -,89
Frischwurst- 
aufschnitt 
reichlich sortiert 

100g  1,19Käsemainzer oder 
Tiroler Jagdwurst 
 

100g  -,89
Frischwurst-
aufschnitt

Das BIO 
Rindfleischpaket vom 
Freiburger Naturschutz- 
gebiet. Singlepakete & 
Familienpakete.  
Infos unter: 
metzgerei-reichenbach.de

Bestellung bis 
15.11.2018

Keulen, Koteletts, Schulter,  

und Steaks.

www.der-schwarzwaelder.com

Wir halten allerbesten Fleisch-
genuß für Sie bereit. 
Die Aktionspakete mit BIO-
Rindfleisch, Büffelfleisch, 
Fleisch vom BIO-Acker-
schwein und Fleisch vom 
Kräuterschwein ist eine Aus-
wahl an hochwertigen Fleisch-
paketen, die Sie bequem 
online bestellen können. 

Besuchen Sie uns auf der 
Rauch & Glut in Freiburg. 
Seien Sie live bei unserer Zer-
legeshow am Sonntag, den 8.3. 
um 14.30 h dabei. 
 

 
 
Nachkochen & Sammeln 
Das Rezept für Ihren kulinari-
schen Genuß. 
 
 
 
 
 
 
 

80 min. Gesamtzeit
20 min. Zubereitungszeit
60 min. Kochzeit

80 min. Gesamtzeit
20 min. Zubereitungszeit
60 min. Kochzeit

Bestes Frischfleisch aus 
dem Schwarzwald.  
Die Online-Filiale der Metzge-
rei Reichenbach.

https://fleischpakete.com/content/bio-weiderind/
https://www.der-schwarzwaelder.shop
https://www.metzgerei-reichenbach.de







	agb2009
	menue2010
	rezept2009



