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Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.
—————

KW40
09.2020

Auflage: 12000

Unsere Kniiller zum
Wochenende

Giiltig von Do bis Sa in allen
Verkaufsstellen.

_IDas Bmm

¥ Rindfleischpaket vom
_ Freiburger Naturschutz-

Rinderbeinscheiben
oder

Kassler Rucken

Unser GenieBerpack frei Haus: I‘
700g
600g
500g
600g |
3009
250g
180g
2009
1509
2009

2 Paar

2 Paar

Lieferangebot
Di. 29.9. - Fr. 2.10. 5 x Schweineschnitzel
1 x Schweinefilet
| 1x Rinderhack
1 x Rindergulasch
1 x Kalbslyoner klein
1 x Paprikalyoner
1x Preiselbeerleberwurst
1 x gek. Hinterschinken geschn.
1 x Coppa geschnitten
1 x Bauernsalami geschnitten
1x Wienerle
1x Rohesser

- —
Unser Service!
Telefonische Lieferzeit-
ankiindigung am Vortag
der Lieferung.

Fiir Sie kiirzere
Wartezeit und bessere
Planung.

Metzgerei Reichenbach
In den Engematten 9
79286 Glottertal

www.metzgerei-reichenbach.de

‘ Unser Hetmservice

Hier schmeckt es wie bei
Mutter

Ihr Meniiplan fir die Woche.
Jeden Tag lecker.

St. Peter - St. Mérgen p> Titisee p-

Leferung frei Haus von 9-16 Uhr: | Unser Grillpaket frei Haus: . Unser Gourmetpaket:
> == \ I

<?excl‘\e“laaxc It

e |
SS——

Freiburg + Umgebung
Markgréfler Land | = Bad Bellingen
H  Kaiserstuhl/Tuniberg /i Breisach
EM ) Freiamt p> Kenzingen + Elztal
bringt’s alle 14 Tage!
Glottertal, Heuweiler, Denzlingen,

Bestellungsannahme: | Gundelfingen, Virstetten.

Tel. 07684/90 77 999
Sa. 8-14 Uhr

Kontaktlose Barzahlung:
Passend im Kuvert.

Ubergabe bei Lieferung.
Mo. -Fr. 8-14 Uhr

lieferservice@
metzgerei-reichenbach.de

Hverraschiguoiyie

NeustadtpLenzkirch p-Schluchsee.
| 2xHahnchenbrustin

Rezept der Woche, nach-

kochen und sammeln
Das Rezept fiir Thren kulinari-
schen Genuf3.

CE Ty B N i
nade 6009
2 x Rinderhiiftsteaks 300g
2 x Grillsteaks vom Hals 4009

2x 10 Stk. gem. Grillwurst 20 Stiick

&

Unser Dosensortiment frei Haus:

1 th k teak
al smc ensteal 400g

1 x Schinkenwurst, 2 x Leberwurst,
2 x Bauernwurst, 2 x Bierwurst,
2 x Lyoner, 1 x Schwartenmagen

\L|eferange
D| 299.-F

» 10 Dosen a 300g

Witz der Woche

Fritzchen sitzt in der Ba-
dewanne. ,,Mama, Mama®
ruft er, ,wo ist denn der
Waschlappen?“ Antwort
aus der Kiiche: ,,Bier

1<

holen!

24 Stunden Reichenbach
2 neue Automaten im Gewer-
begebiet Glottertal mit vielen
Grill- und Vesperspezialititen.
Super aus allen Richtungen er-
reichbar.

www.metzgerei-reichenbach.de



https://www.metzgerei-reichenbach.de
https://www.metzgerei-reichenbach.de

n Teller. Alle

Flat Iron,,,

3 Wochen S B L
gereift 2,99 o

444444444

Riheye - 4 x Fleischpflanzerl

v. Hinterwalder 100 Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand. ¥ X Fleischkase

3 Wochen e r— ] zum Selberbacken, 500g  «
gereift 1 ,99 4 x0,33

Bilger Stiimple SEMIEMES

Von der Aufzucht bis auf de

'Schweine- ' kg’
schnitzel 7,90
aus der Oberschale
zartes

R Rinder- kg
# gulasch., 7,90

"Freitag ab 11 Uhr
heisse, gefiillte

Schweinshaxen
Originalrezept vom--
Hofbrauhaus

Baguettesalami |
oder 100g

Chorizo 1,99
Frischwurst- 100

aufschnitt
reichlich sortiert ,",99

-

ofenfertig gewiirzt

1ganze Kalbs-

Giiltig: Mi, 30.9. bis Fr, 2102020 BUAYSgTL o
Ka I bSb rust in allen Verkaufsstellen.
r

P 1ganze
- Verkauf in iiblichen Mengen.
kg 9199 Irrtiimer vorbehalten. Raucmyone

Verkaufsstellen und Offnungszeiten unter www.metzgerei-reichenbach.de



Abgeschmelzte Maultaschen mit Blattsalat

Leberle mit Bragele und Salat

Frikadellen mit Spatzle und Gemiise

Tagesessen in den Verkaufsstellen:
Panierte Schnitzel mit Pommes und Salat

Glottertal, Gewerbegebiet
Engematten 9,076 84 /2 40

Gundelfingen
Alte BundesstraBe 37, 07 61 /58 03 69

Linsen mit Spatzle und Wienerle

Verkaufsstellen:

Glottertal Gundelfingen Umkirch Sexau

Gewerbegebiet  Alte BundesstraBe 37  HauptstralSe 9 Dorfstral8e 65

T. 07684 - 240 T. 0761 - 580 369 T. 07665 - 5020 250 T. 07641 - 913 595

Weingarten Mooswald Oberrottweil Eichstetten Freiburger Miinsterplatz
Bauernmarkt bei EKZ Mooswald Bierstube  beim Raiffeisen-Markt Bauernladen Hiss taglich8—-14 h
Mi8—13h & Sa7-13h Fr8-13h Do 14— 18 h Fr14.30-18 h

Ebnet Emmendinger Wochenmarkt
Do8-12h Di+Fr 8-13h



Lieferangebot
Di. 29.9. - Fr. 2.10.
L AT VT

Unser Service!
| Telefonische Lieferzeit-
' ankiindigung am Vortag
" der Lieferung.

Fiir Sie kiirzere

Wartezeit und bessere

Planung.

Metzgerei Reichenbach
In den Engematten 9
79286 Glottertal

ichenbach e |

WWW.

Unser GenieBerpack frei Haus:

5 x Schweineschnitzel 7009
1 x Schweinefilet 600g
1 x Rinderhack 5009
1 x Rindergulasch 600g
1 x Kalbslyoner klein 300g
1 x Paprikalyoner 2509
1 x Preiselbeerleberwurst  180g
1 x gek. Hinterschinken geschn. 200g
1 x Coppa geschnitten 150g
1 x Bauernsalami geschnitten ~ 200g
1 x Wienerle 2 Paar
1 x Rohesser 2 Paar

o=
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Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.

Unser Hetmservice
W’:aﬂe 14 Tage!
Bestellungsannahme:

Tel. 07684/90 77 999
Sa. 8-14 Uhr

Mo. -Fr. 8-14 Uhr

lieferservice@
metzgerei-reichenbach.de

Lieferung frei Haus von 9-16 Uhr:
St. Peter p» St. Margen > Titisee p>

Unser Grillpaket frei Haus:

N dtpLenzkirchpSchluch
Freiburg + Umgebung
Markgréfler Land
Kaiserstuhl/Tuniberg
EM ) Freiamt p> Kenzingen + Elztal

Glottertal, Heuweiler, Denzlingen,
Gundelfingen, Vorstetten.
Kontaktlose Barzahlung:

Passend im Kuvert.
Ubergabe bei Lieferung.

Ab

2 x Krauterbuttersteak 400g
o ol
2 x Hahnchenbrust in ¢, 600g
Bad Bellingen | 2 X Rinderhiiftsteaks marinier 300g
Breisach | 2X Grillsteaks vom Hals 4009
2 x 10 Stk. gem. Grillwurst 20 Stiick

:
Unser Dosensortiment frei Haus:

1 x Schinkenwurst, 2 x Leberwurst,
2 x Bauernwaurst, 2 x Bierwurst,
2 x Lyoner, 1 x Schwartenmagen

» 10 Dosen a 300g

Unser Gourmetpaket:
|'2xR teak

Wochen iy Ages 500g
2 x Lummersteak
inchen Doy Aged 500g
Zkalisnickanstask o0y
>

Alle

14 Tage!

Lieferangebot

Di. 29.9. - Fr. 2.10.
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Herzhaft, Nachhaltig. Alles aus einer Hand.

LEBERKNODELSUPPE
Erstellt von handygirl

Leberknodelsuppe ist ein traditionelles Suppenrezept. Dieses Rezept stammt aus Omas
Kiiche und schmeckt einfach herrlich.

B Zutaten fiir 4 Portionen

N
#

220 g durchgedrehte Rinderleber
4 Stk Semmeln, altbackene
150 ml Milch
1 Stk Zwiebel
1 Bund Petersilie
1 EL Butter
2 Stk Eier
1 1 Rindssuppe
1 Prise Salz
1 Prise  Pfeffer
1 Prise  Majoran
1 Prise  Muskat
& Zubereitung
1 Semmeln in dicke Scheiben schneiden, mit heil3er Milch Gbergiel3en und eine 1/2 Stunde
quellen lassen - danach gut ausdricken und in kleinere Stuck reil3en.
2 Den Zwiebel schalen und fein wirfeln - Petersilie waschen und hacken.
3 Butter in einer Pfanne zerlassen, die Zwiebelwurfel und die feingeschnittene Petersilie
darin andunsten.
4 Nun die Zwiebeln mit der Leber, den gut ausgedruckten Semmeln, den Gewurzen und
Eiern in einer Schussel zu einem Teig verarbeiten.
5 Aus dem Teig mit nassen Handen Knédeln formen und in heil3er Rindssuppe ca. 20 bis
25 Minuten garziehen lassen.
6 Die Knddel werden in der Suppe angerichtet und vor dem Servieren mit Petersilie

bestreuet.





