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Online Zeitung der Metzgerei Reichenbach

%cke«’oac‘\

Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.
—————

KW 46
11.2020

Auflage: 12000

Unsere Kniiller zum
Wochenende

Giiltig von Do bis Sa in allen
Verkaufsstellen.

Lieferangebot
Di. 10.11. - Sa. 14.11.
o —

Unser GenieBerpack frei Haus:

1000g
1000g

1x Schéufele
1 x Maultaschen 12 Stiick

1x Schweineoberschale
fiir Schnitzel und Braten

1 x Rinderhackfleisch
1 x Kalbslyoner klein 300g
| 1x Paprikalyoner 250g
1 x Hausmacher Leberwurst 400g
1 x gek. Hinterschinken geschn. 200g
1 x Stiick Kandelsalami 2509
1 x WeiBwiirste 6 Siick

Unser Service!
Telefonische Lieferzeit-
ankiindigung am Vortag
der Lieferung.

800g
5009

Mindest-
bestellwert: 40 €

=

Metzgerei Reichenbach
In den Engematten 9
79286 Glottertal

www.metzgerei-reichenbach.de

Hier schmeckt es wie bei
Mutter

Ihr Meniiplan fir die Woche.
Jeden Tag lecker.

Lieferung frei Haus von 9-16 Uhr:

\ It St. Peter ) St. Miirgen > Titisee
Qucl‘eukack I

NeustadtpLenzkirchp-Schluchsee.
Freiburg + Umgebung
Ee—— |
e
H

Markgréfler Land
3 - Kaiserstuhl/Tuniberg |- Breisach
Unser Hetmservice 3 g
! EM D> Freiamt > Kenzingen + Elztal
W’raﬂe 14 Tage!
Glottertal, Heuweiler, Denzlingen,

Bestellungsannahme: | Gundelfingen, Virstetten.

Tel. 07684/90 77 999
Sa. 8-14 Uhr

Kontaktlose Barzahlung:
Passend im Kuvert.

Ubergabe bei Lieferung.
Mo. -Fr. 8-14 Uhr

lieferservice@
metzgerei-reichenbach.de

Hverraschiguoiyie

Bad Bellingen |

Rezept der Woche, nach-

kochen und sammeln
Das Rezept fiir Thren kulinari-
schen Genuf.

&

1 x magerer Kassler
vom Schweineriicken kg

1 x frisches Sauerkraut 1kg

2 x Blutwurst, 2 x Leberwurst
und 2 x Grobe Bratwurst

1 x frischer Schweinebauch

800y
5009

Unser Dosensortiment frei Haus:

1 x Schinkenwurst, 2 x Leberwurst, | Schwarzwalder Wurst-

2 x Bauernwurst, 2 x Bierwurst, 3 Schinkepspezia itéten,
2x Lyoner, 1 x Schwartenmagen bestes Fleisch, P Anad

@ | Steaks u' .
www. der-schwarz

» 10 Dosen a 300g

Witz der Woche

Der Bauer geht mit der Bauerin
auf der Weide spazieren. Plotz-

lich sehen die beiden, wie ein
Bulle eine Kuh besteigt. Sagt er
zu seiner Frau: ,,Du, das konnte
ich auch mal wieder machen!“
Sagt sie trocken: ,Von mir aus!
Sind ja Deine Kiihe!“

Unser neuer Online-Shop!
Alles rund um Fleisch & Wurst.

www.der-schwarzwaelder.com

www.metzgerei-reichenbach.de



https://www.der-schwarzwaelder.com
https://www.metzgerei-reichenbach.de

: _.‘. L ::'f W u\* E '
Der Rindfleisch- ' | iUnsere Kleinen '
spezialist | ¥ ganz groB!
i zartes

Rinderfilet Kleine Wilde
vom 108¢ Kleiner Feuerteufel

An gus" nd 3,99 Herzhaft, Nachhaltig. Alles aus einer Hand. Kleiner Nus-skn a cker
marinierte Kieiner Biiffel i..“ua

Rinderhiift-
steaks fir 1009 10 Stck.

Pfanne + Grill 2,29 Schalipple
saftiger = goldgelb ode -
Schwemehals® Fleischkase

zartes zum Selberbacken 4
Rindergulasch '

knackige 1009
Wienerle -,89

Bierwurst, 100g
+ Kleine  ~,89

5::versch|edene -

Wurstdosen Giiltig: Do; 12.11. bis Sa, 14.11.2020 1 ganze Lyoner -
nach Wahl @ in allen Verl_(aufsstellen 10 Stiick 3

Verkauf in iiblichen Mengen.
Irrtiimer vorbehalten.

Rohesser

Verkaufsstellen und Offnungszeiten unter www.metzgerei-reichenbach.de



Lieferangebot
Di. 10.11. - Sa. 14.11.
T
Unser Service!
. Telefonische Lieferzeit-
ankiindigung am Vortag
der Lieferung.

I 1 x Schéaufele

Mindest-
bestellwert: 40 €

Metzgerei Reichenbach
In den Engematten 9
79286 Glottertal

www. ichenbach.de

Unser GenieBerpack frei Haus:

1000g
1 x Maultaschen 12 Stiick  1000g

1 x Schweineoberschale

fiir Schnitzel und Braten 800g
1 x Rinderhackfleisch 5009
[ 1 x Kalbslyoner klein 300g
1 x Paprikalyoner 250g

1 x Hausmacher Leberwurst  400g
1 x gek. Hinterschinken geschn. 200g
1 x Stiick Kandelsalami 2509
1 x WeiBwiirste 6 Siick

%cke«ku

Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.

Unser Hetmservice
W’:aﬂe 14 Tage!
Bestellungsannahme:

Tel. 07684/90 77 999
Sa. 8-14 Uhr

Mo. -Fr. 8-14 Uhr

lieferservice@
metzgerei-reichenbach.de

Lieferung frei Haus von 9-16 Uhr:
St. Peter p» St. Margen > Titisee p>

1x magerer Kassler

N dtpLenzkirchpSchluch vom S

Freiburg + Umgebung 1 x frisches Sauerkraut 1kg

Markgréfler Land i< Bad Bellingen | 2 x Blutwurst, 2 x Leberwurst

Kaiserstuhl/Tuniberg /' Breisach | und 2x Grobe Bratwurst 800g
1 x frischer Schweinebauch 500g

EM P> Freiamt p> Kenzingen + Elztal

Glottertal, Heuweiler, Denzlingen,
Gundelfingen, Vorstetten.
Kontaktlose Barzahlung:

Passend im Kuvert.
Ubergabe bei Lieferung.

Ab

>

Unser Dosensortiment frei Haus:

1 x Schinkenwurst, 2 x Leberwurst,

2 x Bauernwurst, 2 x Bierwurst,
2 x Lyoner, 1 x Schwartenmagen

» 10 Dosen a 300g

Unsere Schlachtplatte frei Haus: | Unser neuer Online-Shop!

Schwarzwilder Wurst-

| -+ Schinkenspezialitaten,

bestes Fleisch, Dry Aged
Steaks uvm.

www. der-schwarzwaelder. com



Bratwiirste mit Bragele und Salat

Leberle mit Bragele und Salat

Frikadellen mit Nudeln und Gemiise

Tagesessen in den Verkaufsstellen:
Sauerbraten mit Knodel und Rotkraut \
Glottertal, Gewerbegebiet

Engematten 9,076 84 /2 40

Schinken-Késespatzle mit Salat :
Gundelfingen
Suppe der Woche: Gulaschsuppe, 3,50 Euro Alte BundesstraBBe 37, 07 61 / 58 03 69
Verkaufsstellen:
Glottertal Gundelfingen Umkirch Sexau
Gewerbegebiet  Alte BundesstraBe 37  HauptstralSe 9 Dorfstral8e 65
T. 07684 - 240 T. 0761 - 580 369 T. 07665 - 5020 250 T. 07641 - 913 595
Weingarten Mooswald Oberrottweil Eichstetten Freiburger Miinsterplatz
Bauernmarkt bei EKZ Mooswald Bierstube  beim Raiffeisen-Markt Bauernladen Hiss taglich8—-14 h
Mi8—13h&Sa7-13h Fr8—13h Do 14-18h Fr14.30-18 h
Ebnet Emmendinger Wochenmarkt

Do8-12h Di+Fr 8-13h
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Bickewback

Herzhaft, Nachhaltig. Alles aus einer Hand.

BRATWURST IM ZWIEBEL-MARILLEN-MANTEL

Einmal ein etwas anderes Rezept zum Grillen ist Bratwurst im Zwiebel-Marillen-Mantel.
AuBergewodhnlich und lecker!

& Zutaten fiir 6 Portionen

3 Stk Zwiebeln

8 Stk  dicke Rindsbratwirste

1 TL Senf
150 g getrocknete Marillenhalften
200 ml  Marillensaft

& Zubereitung

1 Zwiebeln halbieren, in diinne Scheiben schneiden und in einer leicht eingefetteten Grillpfanne 5
Min. braten, bis sie weich sind. Die Bratwirste 5 Min. auf dem Grill braten, bis sie gut gebraunt
sind. Haufig wenden.

2 Bratwirste der Lange nach ein-, aber nicht ganz durchschneiden, sodass man die Wurst
aufklappen kann. Die Wurst weitere 5 Min. mit der aufgeschnittenen Seite nach unten grillen,
bis auch diese Seite gebraunt ist. Die Wurst immer wieder mit dem Marillensaft betraufeln. Es
sollte noch etwas Marillensaft Ubrig bleiben.

3 Die Marillen in kleine Stlicke schneiden und mit Senf, dem restlichen Marillensaft und Zwiebeln
in eine Schussel geben und umrihren.

4 Die Bratwurste mit der aufgeschnittenen Seite nach oben und mit der Zwiebel-Marillen-
Mischung belegt servieren.

9 Tipps zum Rezept

Mit Zwiebel-Marillen-Mischung belegt servieren.





