
Ist der Preis im
Supermarkt 

wirklich so günstig?
Ist auch das drin, 
was draufsteht?

Im Gegensatz zum Supermarkt und 
Discounter ist bei uns die gesamte Wert-
schöpfungskette in unserer Hand: von 
der eigenen Vieh- und Schweineauf-
zucht und der Schlachtung direkt in 
unserem Hause, über die 100%ige eige-
ne Herstellung, bis zum Verkauf in un-
seren eigenen Verkaufsstellen. Bei uns 

ist garantiert drin, was draufsteht.
Weil wir die gesamte Wertschöpfungs-
kette in unserer Hand behalten, sind 
unsere Produkte 100%ig sicher und 
oftmals günstiger als das Produkt im 
Supermarkt, bei dem viele Hände mit-
verdienen.

Ehrlich währt 

am längsten!

Vergleichen Sie selbst!



Schauen Sie mal
ganz genau hin.

Der große 
Unterschied.

Unser Konzept ist nachhaltig und ech-
ter Verbraucherschutz. Eben das Bes-
te für Tier und Umwelt. Durch die um-
weltschonende Weiterverarbeitung, 
u.a. mit einer der energieeffizientesten 

Kälteanlagen Deutschlands, den ext-
rem kurzen Wegen und dem Verzicht 
auf unnötige Verpackungen, weisen 
unsere Produkte eine hervorragende 
Ökobilanz auf. 
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alles in einer
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Sicherheit

Direktverkauf an



Der große 
Unterschied.

 Bei Reichenbach Bei Industrie & Handel

Herkunft  von unseren Landwirt- Deutschland, Holland, Belgien,
Rind/Kalb schaftsbetrieben vor Ort Dänemark, Osteuropa, Südamerika

Herkunft von unseren Landwirt- Deutschland, Holland, Belgien, 
Schwein schaftsbetrieben vor Ort Dänemark, Osteuropa
 
Haltung kleine übersichtliche  große Mastanlagen mit tausenden   
 Einheiten/Betriebe, Tieren
 viel Platz

Fütterung hofeigene Futtermittel,  Kraftfutter, 
 kein genverändertes  zum Teil genverändert
 Futter,  keine Wachstums-
 förderer

Transport 40 km Umkreis,  lange Strecken, 
 max. 45 Minuten oft mehrere Stunden/Tage

Schlachtung schonend und ruhig große Schlachtanlagen bundes-
 bei uns im eigenen Betrieb weit im Akkord
 im Glottertal 



Der Weg zu uns
lohnt sich immer.

• höchste Qualität
• sichere Herkunft
• bestes Preisleistungsverhältnis
• Gewürze frei von Laktose, 
 Gluten und allen anderen aller-
 genen Stoffen
• alle Fleisch- und Wurstwaren 
 zu 100% aus eigener Herstellung,  
 kein Zukauf

• Hausmacher Wurst wie früher   
 auf dem Bauernhof
• Speck und Schinken aus dem   
 Bauernrauch
• feinste Wildspezialitäten 
 (Rehedelsalami, Wildschwein-  
 schinken u.v.m.)

Wir werden sie überzeugen.

Weitere Infos unter www.metzgerei-reichenbach.de

Metzgerei Reichenbach    In den Engematten 9    79286 Glottertal    Tel. 0 76 84 / 2 40

Ist der Preis im
Supermarkt 

wirklich so günstig?
Ist auch das drin, 
was draufsteht?


